
PLAN DES MENUS  - Semaine N° 19

- Chaque après-midi est proposée une collation comprenant des jus de fruits, différents produits laitiers et un panier de fruits.

- Ces menus peuvent subir un changement en fonction des arrivages ou des disponibilités du moment.
- Toutes les viandes sont de provenance SUISSE, sauf indication contraire.
- Sur demande, les collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances.

Lundi
06.05.2024

Mardi
07.05.2024

Mercredi
08.05.2024

Jeudi
09.05.2024

Vendredi
10.05.2024

Samedi
11.05.2024

Dimanche
12.05.2024

DINER

Velouté de volaille
***

Salade mêlée
***

Paupiette de lapin à la 
moutarde 

Gnocchis de polenta 
gratinés

Carottes glacées
***

Mousse Stracciatella 

Potage aux légumes
***

Salade batavia et 
radis 
***

Emincé de poulet au 
curry 

Couronne de riz 
complet aux raisins 

secs
Rosette de brocolis 

étuvées
***

Flan blanc-manger 
aux mûres 

Crème d'asperges
***

Salade d'endives et 
filets d'orange

***
Raclette 

Pommes en robe 
Oignons et cornichons 

***
Salade de banane au 

citron vert

Jeudi de 
L'Ascension 

Crème de carottes
***

Magret de canard 
fumé et salade de 

mesclun 
***

Gigot d'agneau confit 
dans son jus aux 

épices
Pommes croquettes
Raves à la crème

***
Crumble aux fraises 

et à la rhubarbe

Potage bonne femme
***

Salade de pain de 
sucre 
***

Filet de lieu noir à la 
bordelaise

Pommes ciboulette
Jardinière de légumes 

***
Boules de glace et 

bricelets

Potage Garbure 
***

Salade panachée
***

Tagliatelle à 
l'épeautre aux 
champignons 

Tomates au four à l'ail
***

Salade de mangue au 
gingembre 

Crème de maïs
***

Salade verte et 
betterave

***
Rôti de porc glacé au 

madère
Pommes duchesses
Endives braisées

***
Bavarois aux fruits

SOUPER

Potage aux légumes
***

Salade verte et maïs
***

Risotto au chorizo 
***

Poires au caramel

Potage aux légumes
***

Salade 
méditerranéenne, feta 

et jambon cru 
***

Croûtes dorées à la 
cannelle

Sauce vanille

Potage aux légumes
***

Assortiment de 
canapés

***
Mousse aux fruits de 

la passion

Potage aux légumes
***

Salade frisée et 
mélange de graines

***
Tortelli aux asperges

Sauce hollandaise 
allégée et crème 

***
Salade de fruits 

exotiques 

Potage aux légumes
***

Oeufs brouillés aux 
fines herbes 

Julienne de légumes 
sautés
***

Génoise aux 
framboises

Potage aux légumes
***

Terrine maison, 
salade et crudités

***
Crêpes suzette 

oranges
Crème vanille

Café complet
Potage aux légumes

***
Assortiment de 

fromages et 
charcuterie

Pain aux céréales, 
pommes en robe

Beurre et confiture
***

Dessert aux fruits
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Provenance des viandes : Agneau : Australie, Nouvelle-Zélande   Lapin : Hongrie   

Provenance des poissons et crustacés : Cabillaud : Atlantique Nord-Est/zone FAO no 27   


