PLAN DES MENUS - Semaine N° 28

e
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
06.07.2026 07.07.2026 08.07.2026 09.07.2026 10.07.2026 11.07.2026 12.07.2026
DINER

Créme de brocolis
Xk %k k

Salade d'endives
KKk

Sauté d'agneau a la
provencale

Potée de flageolets et
carottes
Xk Xk

Mangue au gingembre

Créme de céleris
XX X

Salade batavia et
mais
XKk
ROti haché de cheval
au poivre vert
Polenta bramata
crémeuse

Haricots verts braisés
% Kk

Créme mousseline et
ananas

Potage aux carottes
Xk %

Salade de tomates
basilic
%k %k
Vitello tonnato

Pommes frites
%k Xk

Tiramisu maison

Potage aux légumes
Xk k

Salade panachée
KKk

Emincé de poulet au
curry
Timbale de riz pilaf

Fenouil au citron
confit
KKk

Mousse au chocolat
noir

Créme de fenouil
% %k

Salade verte et
copeaux de Grana
Padano
XK K

Dos de pangasius au
four
Sauce safranée
Blé ebly en risotto
Pois mange-tout
Xk K

Baba au rhum

Potage aux pois
jaunes
Xk %k

Salade de feta et
concombre
Xk %
Spaghetti a la
napolitaine
Fromage rapé
Rosettes de brocolis

aux amandes
%k Xk

Framboises chantilly

Velouté de veau
Xk %k %k

Salade mesclun et
noisettes
KKk

Haut de cuisse
marinée
Couscous de lentilles

Courgettes a la
provencale
kK %k

Bavarois aux fruits

SOUPER

Potage aux légumes
KKK

Agnolotti aux figues
et aux pecorino
Sauce creme
Légumes du jour
Xk Xk

Salade de péches

Potage aux légumes
XKk
Omelette au fromage

Pommes roties au
romarin
% Kk

Salade de kiwi

Potage aux légumes
%k Xk

Salade verte et
roquette
%k Xk

Roesti pick au séré et
fines herbes

Julienne de légumes
sautés
%k Xk

Salade de fruits

Potage aux légumes
KKk

Salade de pates au
gruyere
Salade de carottes a

la coriandre
KKK

Mousse limette

Potage aux légumes
Xk X

Salade iceberg et noix
Xk Xk

Pizza maison
KKk

Créme stracciatella

Potage aux légumes
kX%

Paté vaudois et
salade de céleris
XKk
Clafoutis aux cerises
Sauce vanille

Café complet
Potage aux légumes
%k 3k

Assortiment de
fromage et
charcuterie

Pain aux céréales,
pommes en robe

Beurre et confiture
Kk %k

Dessert aux fruits

Provenance des viandes : Cheval : Espagne

Provenance des poissons et crustacés : Pangasius : Viét-nam

- Chaque apres-midi, une collation est proposée comprenant des jus de fruits, différents produits laitiers et un panier de fruits.

- Ces menus peuvent subir un changement en fonction des arrivages ou des disponibilités du moment.

- Toutes les viandes sont de provenance SUISSE, sauf indication contraire.

- Le pain et les produits de boulangerie fine sont de provenance SUISSE ou de I'UE.

- Sur demande, nos collaborateurs vous fourniront volontiers des informations sur les mets susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances.




